
Traditionelle Metzgete

  ... im Bären…              
 

Blutwurst     mit Zwiebelsauce   10.- 

Leberwurst    mit Zwiebelsauce   10.- 

Bauernbratwurst hausgemacht mit Zwiebelsauce   13.- 
 

Kotelette    mit Kräuterbutter 

     oder Zwiebelsauce   16.50 
 

Trio – Teller   mit Zwiebelsauce   19.50 
( Kleine Blut,- Leber,- und Bratwurst) 
 

Heisses Wädli          12.50 
 

 

Schlacht- Teller               34.- 
( Kleine Blut,- Leber,- und Bratwurst, Speck, Rippli, kl. Schweinswurst, 

Zunge, Bohnen, Sauerkraut) 
 

Berner – Teller         31.50 
( Speck, Rippli, kl. Schweinswurst, Siedfleisch, Zunge,  

Bohnen, Sauerkraut, Salzkartoffeln)  
 

Schweinsleberli mit Rösti       23.50  
 

Schlachtplatte  ( für 2 Personen )    65.- 
( Kleine Blut,- Leber,- und Bratwurst, Speck, Rippli, kl. Schweinswurst, 

Zunge, Bohnen, Sauerkraut, Rösti, Salzkartoffeln) 
 

Beilagen: ½ Rösti  6.-   Rösti / Sauerkraut 7.- 

  ¼ Rösti  4.-   Salzkartoffeln   6.- 

Sauerkraut  6.-   Apfelschnitze   5.- 
 

Metzgete Wy: Schinznacher Pinot Noir  
7 dl 37.50   1 dl  5.50 

 


